


Kalte Vorspe

Jausenbret mit Geback
Schinken, Speck, Salami, Prosciutto,
Kasevariation, Antipasti, Sauergemise, etc.

€ 12,50 /pI’O 2IYEYo]al Allergene
A,C, D, G, H N

Belegte Brotchen, fein garniert

00 ,
Al
€ 3, /pro Stuck e O

Finger Food, hausgemacht

20 ..
All
€ 6, /pro Stlck Allergo S

Klare Rindsuppe ODER

Klare Hihnersuppe mit Einlage
Allergene A, C, G, L, M

€ 4,50 /pro Person

Gebundene Creme Suppen
« Klirbis = Knoblauch - Barlauch

= Erbsen = Gemiuse
Allergene A, F, G

Kaltes Buffet Rustikal
Schinkenplatte, Kaseplatte, Rustikale Platte,
alles mit feiner Garnitur, dazu Mischgeback

und Hausbrot

€ 22,80 /prO 2I=YdYoJal Allergene
A B,C,D GH

Kaltes Buffet Light

Schinkenplatte, Kaseplatte, Antipasti,
Fischplatte, alles mit feiner Garnitur, dazu
Mischgeback und Hausbrot

€ 25,80 /pro Person BLUEEILE
A,B,C,D,GH

€ 5,50 /pro Person

Suppeneinlagen:
Nudeln, Fritatten, Griesnockerl,
Leberknodel, Croutons




Rinderbraten mit Beilage

€ 20,- /pro Person

Zwiebelrostbraten mit Beilage

€ 28,- /pro Person

Rindergulasch mit Beilage 4 : _' S e A __f'- ~N Schopfbraten mit Beilage

€ 17,- /pro Person Schweinskarree mit Beilage

Gulaschsuppe mit Geback
€ 7,80 /pro Person

Schweinsstelze mit Beilage

Schnitzel Wiener Art mit Beilage

Wienerschnitzel mit Beilage
Ripperl mit Beilage

€ 28,- /pro Person

Schweinebauch mit Beilage

Kalbsstelze mit Beilage

€ 25,- /pro Person

€ 20,- /pro Person

Kalbsrollbraten mit Beilage Schweinemedaillons in Hasche- oder Speck-
€ 25’_ /pro Person Pfeffersauce mit Beilage knodel uberbacken

Allergefie A, C, G € 25,- /pro Person € 15,— /pro Person




Huhn & Pufighs \' fariscn

Hihnerfilets in verschiedener Sauce mit Beilage Brathend| mit Beilage

€ 20,- /pro Person BAEERE € 18,- /pro Person \
- /p — € 17 oro person

Hihnerschnitzel Wiener Art mit Beilage Backhend| mit Beilage 3 Pilzragout mit Beilage

(Mailander, Pariser, Kiirbiskernschnitzel) _ ; |
- Al
iy - € 22,- /pro Person
- /pro Person EEERIE
P Saltimbocca vom Hahnchen mit Beilage Gemiiseschnitzel mit Beilage

Geschnetzelt it Beil
CSCINIEZE LenN € 20,- /pro Person o € 14,%° /pro Person
€ 20,- /pro Person EEECRUE _ . : ] & 3
A, C G Paprika gefullt mit Gemusereis,

tuberbacken mit Mozzarella

Gebackene Champignons mit Beilage

Fischvariation auf
Ratatouille-Gemuse

(Zanderfilet, Lachsfilet, Forelle)
A,D,G,L,OR

€ 15,80 /pro Person

Diverse Strudel
(Gemiise, Spinat-Mozzarella, Kartoffel-Kase)

€ 2b,- /pro Person
- -

L

€ 14,80 /pro Person

Allergene (A, C,F, G, L, M, O)




Bolognese mit Rindfleisch
Pomodoro vegetarisch a
Carbonara vegetarisch

Carbonara mit Schinken

Nudelsorten:
Spaghetti, Penne, Makaroni

€ 17,80 /pro Person

Allergene A, C, G, H, L




Uber uns

Stadt-Catering-Traun steht fUr internationale

)EesSerts

Strudelbuffet
mit Beeren-, Schokolade-
oder Vanilleso3e

Spitzenkuche und versorgt ganz Oberosterreich

mit ausgezeichnetem Catering.
€ 6,80 /pro Person

Bei uns kommen nur frische und okologische

Torten-, Kuchen- &
Schnittenbuffet

Zutaten auf den Tisch. Das kann man schmecken.

Sprechen Sie mit uns Uber Ihr nachstes Event.
€ 5,80 /pro Person

: Lassen Sie uns die Arbeit machen. Wir sorgen
Petit Four

uns um das Wohlbefinden lhrer Gaste.
€ 6,50 /pro Person

Allergene Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung: A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss,

F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfrlichte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere
Allergene A, C, G, P, O




Damir Golubovic
+43 (0) 660 / 168 5363

Azra Golubovic
+43 (0) 664 / 1984 760

pﬁ{ office@catering-traun.at

Stadt-Catering-Traun

Stadion Restaurant Traun = Am Nordsaum 160 = 4050 Traun
Volksheim St. Martin = Altdorferstral3e 2 - 4050 Traun




